Agrapart Champagne Grand Cru
Complantée Extra Brut

De drie beroemde en belangrijke
Champagnedruiven zijn chardonnay, pinot noir
en pinot meunier. Wat veel mensen echter niet
weten, is dat er maar liefst zeven druiven zijn
foegestaan in de streek. Pascal Agrapart is een
van de producenten die een perceel met alle
zeven soorfen aangeplant heeft staan én er
Champagne van maakt. Geheel toepasselifk heet
deze Champagne Complantée, wat vrij vertaald
iets als 'door elkaar aangeplant' betekent. Het
idee achter deze wijn is dat het niet zozeer om
druif- als wel terroirexpressie zou moeten gaan.
De bijzondere blend geeft deze Champagne een
net iefs strakker karakter dan de andere wijnen
van het domein, met een levendig, fruitig karakter
en een duidelijke minerale foets. Een spannende,
andere Champagne dus, maar ook onmiskenbaar

Agrapart.

Onderscheidingen

n.v.i. The Wine Advocate | William Kelley -
december 2023: 93/100 punten | Satiny

and layered

n.v.t. Vinous | Anfonio Galloni - november 2023:
94,/100 punten | Bright, sculpted and
perfumed

n.v.i. The Wine Advocate | William Kelley -
augustus 2022: 92/100 punten | Chalky

and incisive

Proefnotitie

Opvallende Champagne.
Complexe neus met fruitige,
kruidige en rokerige tonen. In de
smaak breed, fruitig, romig en
mineraal, met een verfijnde
mousse en een aanhoudende

afdronk.

Drinken bij

Drink deze bijzondere
Champagne bij voorkeur als
aperitief, mef wat oesfers of
blini's met gerookte zalm.

Houdbaarheid

Op z'n mooist vanaf drie jaar
na de oogst, tot zo'n acht jaar
fe bewaren.

Druivenrassen

Pinot Noir, Meunier, Pinot
Blanc, Petit Meslier,
Chardonnay

Persoonlijke proefnotitie
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