Florent Rouve Cotes du Jura Les Sarres
Savagnin

Sovognin mag infernationaal gezien niet zo
bekend zijn, in de Jura is het een iconische witte
druif die grote wijnen oplevert. Bourgogne- en

Jurawijnmaker Florent Rouve maakt er een

bijzonder mooie, hele pure witte Jura van. Waar

veel wijnmakers hier hun wijnen in contact met
zuurstof lafen rijpen, wat fonen van beurse appel
en geroosterde noten geeft, kiest Francois ervoor
de vaten sfeeds af te toppen, zodat er meer
gedoseerd contact met zuurstof op kan treden.
Florent cogst de druiven met de hand in het
perceel Lles Sarres. Na de oogst vergist de wijn
met behulp van natuurlijke gisten en rijpt hij nog
een maand of vijftien in gebruikte eikenhouten
vaten. Deze werkwijze zorgt voor een uiferst
zuivere en verfijnde witte Jura, met puur fruit, een
duidelijke terroirexpressie en een intense,
geconcentreerde smaak. Een prachtige Jura, met

Bourgondische finesse!

Onderscheidingen

2020 Perswijn - mei/juni 2023: 16,/20 punten |
Goed tot zeer goed | Rond, sappig,
duidelijke bitters

Proefnotitie

Heldergeel van fint en fijn
geurend met nuances van rijp
citrusfruit, florale tonen en licht
eikenhout. De smaak is krachtig
en fris van structuur en eindigt
met een aromatische en
aanhoudende afdronk.

Drinken bij

Mooi bij schaal- en schelpdieren
of [koude) visschotels.
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